


CAKE HITS

- fmuﬁﬁ tradifion grown v one
dice at a time

CAREFOOD HAR KAGER TIL STORT SETALLE FORMAL
- desserten

- buffeten

- cafe- & restaurantkunden

- Ship &Air Catering

- receptionen

- etc.

Vi har et stort udvalg af dejlige kager som er feerdig

udskaret i 12-20 stk. paene stykker. Vi har naturligvis
ogsa lagkager og snitter som du selv kan til passe

i starrelsen.

Carefood szlger kager og desserter engros gennem
catering grossister i hele Norden & Grgnland.
Kontakt os for yderligere info: +4576 122100
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SLICES

— our glice of Gappiness
| ol Detder gar kagerne sa
tr? | specielle!
.
-y Det er deres laekre smag, “value for money” og det

hjemmelavede udseende. Du kan opta hvert enkelt
stykke individuelt. Ingen madspild!






WIENER AEBLESNITTE
VARE NR.: 355840

En luftig sandkage med karamelsmag, fine valngdder og friske &bler.
Pyntet med let karamelliserede hasselngddeflager.

Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.

25x38m | 1900g | 20 | 95x50m | 3 &%

Vegetarian

RABARBER 0G JORDBARSNITTE
VARE NR.: 355760

En lzekker kombination af saftige jordbaer og rabarberstykker pé en fin sandkage,

drysset med sprade smarstreusel. Sommerligt leekkert!

Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.

&% 25x38cm ‘ 2.000¢ ‘ 20 ‘ 9.5x5.0cm ‘ S

Vegetarian

CHOKOLADE 0G KOKOSSNITTE
VARE NR.: 355710

En fest for kokoselskere: En delikat kokosmasse omgivet af en saftig chokolade-

blanding. Kagen er pyntet med kokosflager og toppet med gelé.

Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt. @ \%
25x38cm | 25009 | 20 | 95x50m | 3 QZ

Vegetarian  Palm 0il Free




LEMONSNITTE

VARE NR.: 355810

Frugtagtig, frisk blanding med citrongranulat, dekoreret med granuleret sukker
og dekorativt flormelis. Simpelthen laekkert!

\% @ Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.
Q27 a5x38m | 14009 | 24 | 63x62m | 3

PalmOil Free  Vegetarian

NODDE 0G KARAMELSNITTE
VARENR.: 355790

Dej med karamelsmag af hgj kvalitet pa en laekker hasselngddede;.

Hasselngdder i skiver pa toppen, som runder smagen af.

Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.

25x38cm ‘ 1.550¢ ‘ 24 ‘ 6.3x6.2cm ‘ 3
Vegetarian  Palm Qil Free

CHOKOLADESNITTE
VARE NR.: 355860
Til chokoladeelskere og alle andre :-) Fin chokoladeblanding, dekoreret med

bittersgde chokoladeblomster.

\% @ Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.
Q27 5x38n | 1400g | 24 | 63x62em | 3

PaimOil Free ~ Vegetarian

BLAB/ER 0G LIMESNITTE
VARE NR.: 355920

lkke kun for veganere: lzekker vaniljecreme og vilde blabar ligger pa en lime-

blanding. Kagen er overtruket med gelé. Laktosefri.

M3l: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. kit. @ D
25x38m | 1900g | 24 | 63x62m | 3 QZ 25 \V{%

Vegetarian  Palm(ilfree  Vegan




PREMIUM CHOKOLADE KIRSEB/R CREAMSNITTE
VARE NR.: 356120

En laekker kombination af en lys- og chokoladesandkage, med krydrede

kirsebaer imellem, overtrukket med vaniljecreme og en kakaoglasur.

Mal: ‘ Vegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.

25x38cm ‘ 2.050¢ ‘ 20 ‘ 9.5x5.0cm ‘ <)

BLACK FORREST CREAMSNITTE
VARE NR.: 356000

Delikatesse lavet af frisk flade, saftig kirsebarsauce, original Schwarzwald-

kirsebaer og delikate chokoladekagebunde garanterer sad nydelse.

Pyntet med spaner af chokolade. Indeholder alkohol.

Mal: ‘ Vagt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt. \%
25x38cm ‘ 22509 ‘ 20 ‘ 9.5x5.0cm ‘ S .

Palm il Free

CHOKOLADE MOUSSE SNITTE
VARE NR.: 356170

Chokolade og vanilje creme pd en mark kagebund , flot dekoreret
med kakaoglasur.

\% Mal: ‘ Vegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.
25x38cm ‘ 1800¢ ‘ 24 ‘ 6.3x6.2cm ‘ 3

Palm Oil Free

BROWNIE VEGAN
VARE NR.: 355745

Laktosefri Brownie dekoreret med chokoladestykker pa toppen.

Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt. %

25x38cm ‘ 2.000g ‘ 20 ‘ ‘ 3 Vegan



Wonderful
CREAM SLICES




JORDBZR LAGKAGESNITTE
VARENR.: 356090

Lagkagesnitten er fyldt med frisk creme mellem to lette kagelag og genergst de-

koreret med laekre jordbaer og frugtig gelé.

\% M3l: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.
25x38cm ‘ 2.900¢g ‘ 20 ‘ 9.5x5.0cm ‘ 3

Palm Oil Free

HINDB/ZR LAGEKAGESNITTE
VARE NR.: 356060

Flere hindbzr er naesten umuligt. En chokolade og en lys kagebund, med lzekker

vaniljecreme imellem. Dekoreret med laekre hindbaer, toppet med gelé.

Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt. \?ﬁ
25x38cm ‘ 2.500¢ ‘ 20 ‘ 9.5x5.0cm ‘ 5

Palm Qil Free

MANDARIN LAGKAGESNITTE
VARE NR.: 356030
. Tolette kagelag fyldt med fin vaniljecreme. Pa toppen ligger et tykt lag af

saftig appelsin-mandarin kompot, mandarinbade og gelé.
, \% Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt.
25x38cm | 2900g | 20 | 95x50am | 3

Palm 0il Free

FERSKEN LAGKAGESNITTE
VARE NR.: 356140 ' \d
Frugtagtig ferskencreme pd en let kage_bund, dekoreret med forfriskende

ferskenterninger og glaseret med gelé‘ Kagen er laktosefri.

Mal: ‘ Vagt: ‘ Portioner: ‘ Portions str.: ‘ Stk. pr. krt. \%
25x38m ‘ 1.900¢ ‘ 6.3x6.2cm ‘ 3
k o

Palm 0il Free







Y BLACK FORREST LAGKAGE
VARE NR.: 355560
Populzer og velegnet til enhver lejlighed. Den laekre blanding af frisk flade, saf-
tige kirsebaer og original “Schwarzwald-kirsch” hviler pa en delikat chokolade-ka-
gebund. Pyntet med chokoladerondies og chokoladecouverture-spéner.

- Indeholder alkohol.

‘\% Mal: ‘ Vegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.
|

& Palm 0il Free 024 cm ‘ 1.700g ‘ 12 4

FERSKEN-MELBA LAGKAGE
VARE NR.: 355610 f - -
Lette lyse kagebunde fyldt med ferskenmarlemlade, lzekker ferskencreme og
en topping lavet af hindbar. Skivede mandler som pynt runder kagen af.
Laktosefri.

Mal: ‘ Vagt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt. @ \%
p4cm | 19509 | 16 | 4 @ W

Vegetarian  paim 0il Free

JORDB/ERTARTE
VARE NR.: 355020

Spred smar mardej med en fin yoghurt budding creme, jordbaermarmelade og
garneret med lekre halve jordbaer. Teerten er overtrukket med gelé og pyntet
med hakkede hasselngdder.

\% @ Mal: ‘ Vagt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.
@ osm | 1s0g | 12| 4

Palm Oil Free  Vegetarian
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JEBLEKAGE
VARE NR.: 355280

£bler pd en velsmagende kagebund dekoreret med ristede mandelskiver, kanel
og et tyndt lag gelé. En dram af en ablekage. Fyldt med 65,4% saftige aebler,
laktosefri. Smager ogsa fantastisk hvis den lunes.

Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.

Vegetarian 028 cm ‘ 22509 ‘ 12 ‘ 4

CHOKOLADE-MOUSSE LAGKAGE
VARE NR.: 355690

En let og velsmagende chokolademoussecreme mellem tre lag ekstra mark

chokoladedejsbund dekoreret med kakaoglasur. En fantastisk kage nydelse
hvis du er chokolade fan.

Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt. \%
Q
oucm | 1650g |12 | 4

Palm 0il Free

CREAM CHEESE LAGKAGE
VARE NR.: 355630

Frisk yoghurt/ostecreme mellem to luftige kagebunde, dekoret med sukkerstav,

perfekt til varme sommerdage

Mal: ‘ Vagt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.

28cm | 1800g | 16 | 4

LIKOR CHOKOP/ERE LAGKAGE

VARE NR.: 355680

Saftige paerer blandet i en eggeliker creme og en kakaocreme, mellem
2 kagebunde. Indeholder alkohol.

M3l: ‘ Vegt: ‘ Portioner: ‘ Stk pr. kit.

028cm | 14009 | 14 | 4







CHOKOLADEKAGE
VARE NR.: 355130

En chokoladeoplevelse i szerklasse: Saftig chokoladekage og et overtraek af

kakaoglasur skaber ren chokoladenydelse!

@ Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.
zs @2 omsm | 009 | 12 | 4

Palm Qi Free ~ Vegetarian

P/RE 06 YOGHURTKAGE
VARE NR.: 355120

Laekker yoghurtcreme og saftige paerebadepa en sandkagebund. Drysset med
kakaopynt og med den skinnende gelé er paereyoghurtteerten en sad

lekkerbisken!

Mal: ‘ Vegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt. @ \%
Q
p28cm | 14009 | 12 | 4 Q

Vegetarian  Palm Qil Free

CHOKOLADE 0G PAREKAGE
VARE NR.: 355290

En rigtig gave af chokolad. Teerten af chokoladedej er dekoreret med paerestykker

og glaseret med gelé. Laktosefri.

@ \% D\/ Mal: ‘ Vaegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt.
D &

Vegetarian  Palm(ilFree  Vegan 028 cm ‘ 1.3509 ‘ 12 ‘ 4

BLAB/ER CHEESECAKE
VARE NR.: 355070

Alle elsker denne lekre kombination af cheesecakeblanding med flodeost,

flode og kvark samt saftige vilde blabaer. Bunden er lavet af let kagede;.

Mal: ‘ Veegt: ‘ Portioner: ‘ Stk. pr. krt. @ \%

024 cm ‘ 17009 ‘ 12 ‘ o Vegetarian  Palm Qil Free
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SERVER LAKRE
DONUTS TIL STORE
OG SMA GASTER




DONUTS FYLDTE - MED VANILLECREME

Vare nr. 350100, 4 x 12 x 70 gr. pr. karton
e Donuts fyldt med vanillecreme

Tilberedning:
Efter optening er produktet klar til servering

DONUTS FYLDTE - MED NGDDECREME

Vare nr. 350150, 4 x 12 x 70 gr. pr. karton
* Donuts fyldt med neddecreme

Tilberedning:
Efter optaning er produktet klar til servering

DONUTS CHOKO M/N@DDECRUNCH

Vare nr. 350300, 4 x 12 x 55 gr. pr. karton
e Donuts med choko glasur og neddecrunch

Tilberedning:
Efter optening er produktet klar til servering

DONUTS PINK

Vare nr. 350200, 4 x 12 x 55 gr. pr. karton

® Donuts med pink glasur og hvid krymmel

Tilberedning:
Efter optening er produktet klar til servering



DONUT REGULAR 44 GR

Vare nr. 350340, 48 x 44 gr. pr. karton
e Reqular donut - beignetdej friteret i solsikkeolie - med hul 44 gr.
Tilberedning:

Opto i ca. 3 timer ved stuetemperatur
Efter optening holdbar ca. 4 dage ved stuetemperatur

PYN'T SELV
DINE DONUTS

DONUT MINI SUKKER 18 GR

Vare nr. 350350, 135 x 18 gr. pr. karton
o Lekre mini donuts med sukker. 18 gr - 135 stk
Tilberedning:

Klar til konsumering efter optening Optes i ca. 3 timer ved stuetemperatur
efter optening har donuts en holdbarhed pa 4 dage ved stuetemperatur




SPANSKROR - CHURROS ST/ENGER SPANSKROR - CHURROS LOOPS

Vare nr. 260060, 6 x 500 gr. pr. karton Vare nr. 260050, 1 x 4 kg. pr. karton
e Ferdigbagte ® ca. 25, gr./stk.

® Lgstfrosset ® Lgstfrosset

Tilberedning: Tilberedning:

Direkte fra frost varmes spanskror pa: Direkte fra frost tilberedes spanskrar:
® Bradrister e i friture ved 180°C

e Bandgrill

COOKIE BELGIAN CHOKOLATE CHUNK

Vare nr. 230185, 34 x 76 gr. pr. karton

o Stor laeekker cooki med belgisk chokolade
o Enkeltvist indpakket
e Holdbarhed efter optening 5 dage




BELGISKE VAFLER




VEGAN ORIGINALE BELGISKE SUKKERVAFLER,
FARDIGBAGT

Vare nr.200023, 40 x 90 gr. pr. karton

o Feerdighagte originale belgiske sukkervafler
e Ingen spild
e Lgstfrosset - uindpakkede

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes vaflerne i:

e iovn(220°C)ica.4-5 min.

® pd bredrister i ca. 3-4 min. vendes ofte

DEJ - ORIGINALE BELGISKE SUKKERVAFLER

Vare nr. 200030, 130 x 115 gr. pr. karton

DEJ LUX - ORIGINALE BELGISKE SUKKERVAFLER

Vare nr. 210040, 96 x 120 gr. pr. karton

e Ferdig dej til at bage originale belgiske sukkervafler
* Ingen spild

Tilberedning:

* Tg dejen op ca. 11/2 time ved stuetemperatur for tilberedning
® Bag derefter dejen i vaffeljern

* Dejen skal bruges/tilberedes inden 3 timer

ORIGINALE BELGISKE SUKKERVAFLER - FARDIGBAGT

Vare nr. 200020 40 x 100 gr. pr. karton

e Ferdighagte originale belgiske sukkervafler
® Ingen spild

e Enkeltvis indpakkede i klar folie.

e Holdbarhed 3 uger ved stuetemperatur

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes vaflerne i
®iovn(220°C)ica. 4-5 min.
® pa bradrister i ca. 3-4 min., vendes

P i Ml Hrw

ORIGINALE BELGISKE SUKKERVAFLER - F/ARDIGBAGT

Vare nr.200021, 40 x 100 gr. pr. karton

* Ferdigbagte originale belgiske sukkervafler
® Ingen spild
® Lgstfrosset - uindpakkede

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes vaflerne i:
®iovn(220°C)ica. 4-5 min.

® pa bradrister i ca. 3-4 min. vendes ofte






NATUREL PANDEKAGER 24 CM

Vare nr.200308, 80 x 185 gr. pr. karton

e Naturel Pandekage 24 cm
e Ingen spild
® Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Pandekageme i

e Alm. ovn, ca. 5-6 min. v/200°C

e P4 stege plade (til pandekagen er lun)

e Mikroovn i ca. 1-3 min. (afh®ngig af effekt)

MINI PANDEKAGER

Vare nr.200160, 310 x 12 gr. pr. karton

MINI PANDEKAGER, GLUTENFRI &

Vare nr.200160, Mini pandekager glutenfri,12 x 12 stk. gr. pr. karton

e Mini Pandekager pd ca. 5 min.
e Tilberedning: 1-3 min. i mikroovn fra dybfrost

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Mini Pandekager i

e Mikrobglgeovn: ca. 1-3 min. (afhangig af effekt)

e Forvarmet ovn/varmluftsovn v/180°C ca. 6 min.

e P& stegeplade (pande) ved middelvarme ca. 4 min.

PANDEKAGE MED IS

Vare nr.200507, 20 x 60 gr. pr. karton

e Crepes pandekager med vanilieis - ca. 18 cm
e Ingen spild
o Lgstfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes Pandekager med is i
o Alm. ovn, ca. 3-5 min. (forvarmet ovn)

e P stege plade (til pandekagen er lun)

e Friture ca. 10 sek

US MORGENMADSPANDEKAGER

Vare nr. 200622, 40 x 35 gr. pr. karton

e US Morgenmadspandekager, 6 mm tykke
® Lostfrosset

Tilberedning:

US Morgenmadspandekager tilberedes direkte fra frost i:
e Forvarmet ovn ved 180°Ci ca. 3-4 min.

e Mikroovn 30 sek. (athangig effekt)

e Stegeplade ca. 1-2 min.






NATUREL PANDEKAGER 30 CM

Vare nr. 200205, 15 x 290 gr. pr. karton

e Naturel Pandekage, 30 cm
e Ingen spild
® Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes pandekageme i

e Alm. ovn, ca. 5-6 min.v/200°C

e P stege plade (til pandekagen er lun)

e Mikroovn i ca. 1-3 min. (athaengig af effekt)

PANDEKAGE MED ZBLE, 30 CM

Vare nr.200215, 10 x 310 gr. pr. karton

e Naturel Pandekage med indbagt able, 30 cm
® Ingen spild
e Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes pandekagerne i

e Alm. ovn, ca. 5-6 min.v/200°C

e P stege plade (til pandekagen er lun)

e Mikroovn i ca. 1-3 min. (afhangig af effekt)

PANDEKAGER 20 CM - GLUTENFRI

Vare nr. 200435, 3 x 5x 100 gr. pr. karton

o Glutenfri pandekage, 20 cm.
e Lostfrosset.

Tilberedning:

For bedste resultat varmes pandekageme i en forvarmet ovn ved 200°C
i 3-4 min pa bageplade.

Pandekagerne kan ogsa varmes i mikroovn eller pa pande (smersteges)

PANDEKAGE MED BACON, 30 CM

Vare nr.200210, 10 x 310 gr. pr. karton

e Naturel Pandekage med indbagt bacon, 30 cm
® Ingen spild
e Lostfrosset

Tilberedning:

Direkte fra frost varmes pandekagerne i

e Alm. ovn, ca. 5-6 min. v/200°C

* P4 stege plade (til pandekagen er lun)

e Mikroovn i ca. 1-3 min. (afhangig af effekt)






MACARONS KLASSISK 12 GR

Vare nr. 640300, 8 x 12 stk pr. karton

Farvefulde Macarons med 6 forskellige klassisk traditionelle
smagsvarianter. 2 stk af hver variant: Chokolade, hindbaer, pistacie,
lemon, kaffe, vanille

Tilberedning:

Klar til konsumering efter optening.

Emballagen fjernes og de optes 1 time i kaleskab

og yderligere 1 time ved stuetemperatur.

Efter optening pa kel kan produktet fortsat opbevares pa kel i 25 dage
-max 4 grader

MACARON SKAL 38 MM ASS FARVER

Vare nr. 640580, ca 11 gr stk., 12 x 24 stk. pr. karton

Macaronsskaller med pistaciesmag

Tilberedning:

Klar til konsumering efter optaning.

Emballagen fieres og de optes pa en tallerken 1 time i keleskab og yder-
ligere 1 time ved stuetemperatur.

Efter optening pa kel kan produktet fortsat opbevares pé kel i 25 dage -
max 4 grader



Yderligere information:

Carefood - Ole Remers Vej 2 - 6760 Ribe - TIf. 76 12 21 00 - www.carefood.dk - carefood@carefood.dk



